q Jv S ] arte (auch zum Mitneh men, a

Rinderkraftbriihe mit hausgem. Kriuterflidle
Pilzcremesiipple mit Sahne

Rinderfiletscheiben in brasil. Pfefferrahmsauce
mit frischem Gemdiise

Rinderfiletgeschnetzeltes in Paprikasauce
Rostbraten mit glasigen oder réschen Zwiebeln
Rumpsteak in brasilianischer Pfefferrahmsauce

yFilettépfle” vom Rinderfilet und Schweinefilet
im Sahneséfile mit frischen Pilzen und Gemiise

Kalbsriickensteak mit frischen Champignons
im Bratensaft

Kalbsrostbraten mit glasigen oder réschen Zwiebeln
Cordon Bleu aus dem Kalbsriicken

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken
Kalbsrahmschnitzel aus dem Kalbsriicken

Paniertes Schnitzel aus dem Schweineriicken
Cordon Bleu aus dem Schweineriicken
Schweineriickensteak in brasil. Pfefferrahmsauce

,Holzfillersteak® aus dem Schweineriicken
mit réschen Zwiebeln, Champignons und Speck

Schweinefiletmedaillons im Champignonrahmsoéfile
Putengeschnetzeltes im Champignonrahmsofile
Putenschnitzel ,Natur®“ im Bratensaft

Zu jedem Hauptgericht: Salatteller vom Buffet

lles! )

6,00 €

7,50 €

36,50 €
33,00 €
33,00 €

34,00 €

34,50 €

35,50 €

33,00 €
33,00 €
31,00 €
32,00 €
20,50 €
24,50 €

23,00 €

23,00 €
27,50 €
25,00 €

24,00 €

Als Beilagen bieten wir an: (weitere Beilagen auf Anfrage!)
Hausgem. Spitzle, Semmelknédel, Réstinchen, Kroketten,

Pommes frites, Bratkartoffeln



Hausgem. Maultischle in Rinderkraftbriihe
7,00 €
Pilzcremesiipple mit Sahne
7,50 €
Zartes Hirschkalbsragout im Rotweinséfile mit frischen Pilzen,

Speckbohnen, Preiselbeerbirne dazu hausgem. Spitzle

oder hausgem. Semmelknédel sowie Salate vom Buffet
27,50 €

Kalbsrahmbraten aus der Schulter
mit hausgem. Spitzle oder Semmelknéddel sowie Salate vom Buffet

26,50 €

Kalbsriickensteak mit frischen Pilzen in Bratensaft
dazu hausgem. Résti und Salate vom Buffet

35,50 €

Rindergeschnetzeltes aus der Keule im Paprikassfile
dazu Réstinchen und Salate vom Buffet
26,50 €

Sauerbraten mit hausgem. Spitzle oder Semmelknédel
sowie Salate vom Buffet
25,00 €

Vegetarisch: Pilzragout mit Gemiisestreifen

dazu hausgem. Semmelknédeln sowie Salate vom Buffet
25,00 €

Vegetarisch: Gemiisepfinnle von verschiedenem frischem Gemiise mit Butter

dazu Kartoffeln sowie Salate vom Buffet
20,50 €

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit frischem Gemiise
dazu Kartoffeln und Salate vom Buffet
29,50 €

Wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten mit frischem Gemiise
dazu Kartoffeln und Salate vom Buffet
29,50 €



Hausgemachte Desserts: (weitere Desserts auf Anfrage!)

Dessertvariation (von dllem ebbes!)
mit frischen Friichten
13,00 €

Creme Briilée mit frischen Friichten
10,50 €

Panna Cotta mit Erdbeermark und frischen Friichten
9,00 €

Schokoladenmousse mit Sahne und frischen Friichten
9,00 €

Kleiner Italiener: Cappuccino oder Espresso
mit kleinem Dessert

4,50 €
Digestiv

vom Weingut Eberbach-Schifer
Williams-Gold auf Friichten nachgereift
0,02 5,50 €
Unsere Fassbind aus der Schweiz im Barriquefass nachgereift
Siifilich, harmonisch, mild und intensive Fruchtnote

Alte Himbeere, Alte Pflaume, Alte Birne

Weine

(weitere Weine finden sie auf unserer Weinkarte oder auf Anfrage!)

0,02 6,00 €

Grauburgunder Kabinett trocken

Winzer Alde Gott Sasbachwalden Fl. 0,7 23,00¢
»Alte Reben® Lemberger trocken

Eberbach-Schifer Lauffener Riedersbiickele Fl.o,7 22,00¢
Tinto Aradon trocken 0,2 7,00 €
Rioja Fl. 0,7 20,00 ¢
Mantel Blanco 0,2 7,00 €
Rueda Verdejo Fl.o,7 20,00 ¢

401 Lemberger trocken
Rosswager Halde Fl.o,7 21,00¢



Zum Mitnehmen:

Maultaschen vakuumiert im 3er oder 6er Pickle

Pro Hausgem. Maultasche 1,30 €
Pro 100 ml Hausgem. Sauce oder Hausgem Suppe 1,30 €
Hausgem. Schwibischer Kartoffelsalat pro 100 g 1,35 €



